
VENTO

Uve Greco 100%

Ubicazione Comune di Solopaca Foglio 12 Part 122

Altitudine circa 250-300 mt slm

Esposizione Nord / Sud

Terreno argilloso vulcanico 

Resa per ettaro max 60 ql 

Impianto guyot singolo a 4500 ceppi / ettaro

Raccolta manuale durante l’ultima decade di Settembre, 

previa vendemmia verde a Luglio

Vinificazione tavolo di selezione degli acini, breve 

macerazione pellicolare e successiva pressatura soffice. 

Chiarifica per decantazione naturale e fermentazione a 

temperatura controllata con lieviti selezionati. Senza 

fermentazione malolattica. Batonnage delle fecce fini per 3 

mesi.

Elevazione acciaio per 8 mesi 

Affinamento in bottiglia per almeno 12 mesi

Invecchiamento a secondo dei gusti tra 12 mesi e 5 anni

Colore giallo con riflessi dorati

Profumo fruttato, note di frutta dolce, agrumi e macchia 

mediterranea

Gusto buona vena acida, minerale e sapido

Temperatura di servizio 8°- 10°

Bottiglie prodotte annue 4.000 in media

Tappo DIAM 5


